Numéro d’agrément : FR 42.189.202.CE

RESTAURANT SCOLAIRE
MENUS DU 21 au 25/08/23
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI
Sardines au beurre | Salade de pomme de
Salade de tomates Carottes rapées terre

Tajine d’agneau

Cuisse de poulet

Paleron sauce
tomate

Rissolette de veau

Poisson meuniére

Semoule

Cotes de bettes
persillées

Gratin de céleris

Poireaux a la créme

Poélée campagnarde

Babybel bio

Yaourt nature bio

Kiri bio

Yaourt aux fruits

Edam bio

Fruit de saison

Pot de glace

Fruit de saison

Fruit de saison

Donuts chocolat

PLANNING PREVISIONNEL — SOUS RESERVE DE MODIFICATIONS EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
VIANDE BOVINE ORIGINE France
VOLAILLE ORIGINE France

Tous les aliments sont sans porc a I’exception du plat de viande précisé porc
Pain traditionnel blé (gluten)

Roche la Moliere




Semaine du 21 au 25/08

LUNDI

TABLEAU DES ALLERGENES PRESENTS SUR NOS MENUS

N° agrément : FR 42.189.202.CE

Salade de tomates

Tajine d’agneau X X X
Semoule X X
Babybel bio X

Fruit de saison

MARDI

Carottes rapées

Cuisse de poulet

Cotes de bettes persillées

Yaourt nature bio

sltadls

Pot de glace

MERCREDI

Sardine au beurre

Paleron sauce tomate

w4

Gratin de céleris

Kiri bio

lisliils

Fruit de saison

JEUDI

Salade de pommes de terre

Rissolette de veau

Poireaux a la créme

Yaourt aux fruits

<lralis

Fruit de saison

VENDREDI

Melon

Poisson meuniére

Poélée campagnardes

Edam bio

Donuts chocolat

A A
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