Numeéro d’agrément : FR 42.189.202.CE

RESTAURANT SCOLAIRE
Grangeneuve du 25/02 au 18/03/26
Mercredi 25/02 Mercredi 4/03 Mercredi 11/03
Potage de légumes Poireaux vinaigrette Salade verte Salade de chou fleurs
Steak haché Cuisse de pintade Cordon bleu Spaghetti
Frites Gnocchis poelés Petits pois Sauce carbonara
Kiri Yaourt aux fruits babybel Fromage blanc battu
iri
Fruit de saison Fruit de saison Gateau aux pommes Fruit de saison
PLANNING PREVISIONNEL — SOUS RESERVE DE MODIFICATIONS EN FONCTION DES APPROVISIONNEMENTS
VIANDE BOVINE ORIGINE France
VOLAILLE ORIGINE France
Tous les aliments sont sans porc a I'exception du plat de viande précisé porc
Pain traditionnel blé (gluten)

Roche la Moliére




TABLEAU DES ALLERGENES PRESENTS SUR NOS MENUS

N° agrément : FR 42.189.202.CE

Semaine du 25/2 au
25/3/26

Gluten

Oeuf

Poisson

Lait

Fruit a
coque

Arachide

Crustacés

Soja

Céleri

Moutarde

Graine
sésame

Lupin

Mollusques

Sulfites

Mercredi 25/2/26

Potage de 1égumes

Steak haché

Frites

Kiri

Fruit de saison

Mercredi 4/3/26

Poireaux vinaigrette

Cuisse de pintade

Gnocchis poélés

Yaourt aux fruit

ellalts

Fruit de saison

Mercredi 11/3/26

Salade verte

Cordon bleu

Petits pois

slie

| 4

Babybel

Gateau aux pommes

lislidlls

Mercredi 18/3/26

Salade de choux fleurs

Spaghetti

Sauce carbonara

Fromage blanc battu

ellalts

Fruit de saison

Mercredi 25/3/26

Surimi mayonnaise

Cuisse de poulet

Gratin dauphinois

Yaourt a la vanille

Glace

lislidlls
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