Numéro d’agrément : FR 42.189.202.CE

RESTAURANT SCOLAIRE
MENUS DU 19 au 23/10/26
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Terrine de légumes Salade de tomates Salade composée Crépe aux Potage de légumes

champignons

Roti de veau

Bceuf strogonoff

Moules mariniéres

Paleron a la tomate

Gratin de fruits de mer

Pommes sarladaises Riz Frites Prlln’tanlere de Tagliatelles
égumes
. Fromage blanc
Kiri Yaourt vanille battu Fourme Yaourt aux fruits
Fruit de saison Gateau au chocolat Glace Fruit de saison Fruit de saison
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TABLEAU DES ALLERGENES PRESENT

N° agrément : FR 42.189.202.CE

R

ME

Semaine du 19 au
23/10/26

Gluten

Oeuf

Poisson

Lait

Fruit a
coque

Arachide

Crustacés

Soja

Céleri

Moutarde

Graine
sésame

Lupin

Mollusques

Sulfites

Lundi 19/10/26

Terrine de légumes

Roti de veau
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Pommes sarladaises

Kiri

ol il (ol o

Fruit de saison

Mardi 20/10/26

Salade de tomates

Beeuf strogonoff

Riz

Yaourt vanille

Gateau au chocolat

slialialls

Mercredi 21/10/26

Salade composée

Moules marinieres
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Frites

Fromage blanc battu

Glace

ol

Jeudi 22/10//26

Crépe aux champignons

Paleron a la tomate

Printaniére de légumes

Fourme

slialialls

Fruit de saison

Vendredi 23/10//26

Potage de légumes

Gratin de fruits de mer

Tagliatelles
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Yaourt aux fruits

slialialls

Fruit de saison
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